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Torcik serowo-makowy

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Ciasto: -

maka pszenna - 15 dag
kakao - 1 tyzka

masto - 7 dag

cukier puder - 5 dag
z6ttka - 2 szt.

Masa serowa: -

ser biaty - 40 dag

budyn smietankowy - 1
opakowanie

jajka - 2 szt.

mleko - 5 tyzka

olej - 4 tyzka

cukier - 10 dag

cukier wanilinowy - 2 tyzeczka
rodzynki - troche

skérka pomaranczowa
kandyzowana - troche

. tatwy

. 1 porcja

Pianka z makiem -

biatka - 4 szt.

maka tortowa - 1 tyzka
cukier puder - 0,3 szklanka
mak - 4 tyzka

aromat migdatowy -
proszku do pieczenia - szczypta
ocet - 1 tyzka

Lukier -

cukier puder - 10 dag

sok z cytryny - 1 tyzka
Pozostate sktadniki -
orzechy posiekane - troche
polewa czekoladowa -
migdaty -

. Dodatkowe info: Torcik serowo-makowy jest rewelacyjny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto. Magke wymiesza¢ z kakao,
posieka¢ z mastem, dodaé pozostate sktadniki
i zagnies¢ ciasto.Odtozy¢ do lodéwki na pot

godziny.

KROK 2: masa serowa: Ser zmiksowac

z mlekiem, olejem, zéttkami, cukrem waniliowym
i cukrem pudrem. Nastepnie dodac¢ budyn,
sztywno ubitg piane z biatek, skérke
pomaranczowg i rodzynki. Delikatnie

wymieszad.
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KROK 3: Schtodzone ciasto rozwatkowac,
wiozy¢ do formy o $rednicy 22 cm. Wyla¢ mase
serowg i foremke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec okoto 30 minut

w temp 180 stopni.

KROK 4: Biatka z cukrem pudrem ubi¢ na
sztywna piane, dodac¢ przesiang make, mak,
aromat, ocet. Delikatnie wymieszac i wytozy¢ na
podpieczone ciasto. Wiozy¢ ponownie do
piekarnika i piec okoto 10-12 minut.

KROK 5:Z soku z cytryny i cukru pudru utrzec
lukier, obla¢ zimne ciasto. Ozdobi¢ krokantem,
migdatami i polewa.
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