
 

Torcik truskawkowy

paulina2157  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 95 min  średni  8 porcji

 

  Składniki:

 

jajka - 4 szt.

 

mąka - 1 + 1/2 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier waniliowy - 16 g

 

cukier - 1 + 1/2 szklanka

 

woda - 1/2 szklanka

 

olejek cytrynowy - kilka kropel

 

 

sok z cytryny - trochę

 

śmietana kremówka - 1/2 litr

 

śmietan fix - 2 szt.

 

cukier puder - do smaku

 

truskawki - 1/2 kg

 

czekolada mleczna - 100 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Białka ubić z cukrami na gęstą i puszystą masę. Cały czas miksując dodawać po jednym

żółtku. Następnie mieszając dodać porcjami mąkę wymieszaną z proszkiem do pieczenia. Ciasto

przelać do formy i upiec na złoty kolor. Ostudzić i przekroić na trzy krążki.

 KROK 2: Wodę wymieszać z pozostałymi składnikami do nasączenia ciasta i nasączyć pierwszy

krążek. Ułożyć na nim truskawki.

 KROK 3: Śmietanę kremówkę ubić ze śmietan fixami i cukrem pudrem na sztywno. 1/3 masy

śmietanowej wyłożyć na nasączony krążek z truskawkami. Przykryć drugim krążkiem nasączyć go

i wyłożyć znów część masy śmietanowej, przykryć trzecim krążkiem.

 KROK 4: Resztą śmietany obłożyć cały tort.

Udekorować pozostałymi truskawkami i startą czekoladą.
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