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. Torcik z adwokatowym kremem

5
‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . $redni . 12 porcji

Krem - rodzynki - 10 dag

mleko - 3 szklanka Pianka czekoladowa -

maka tortowa - 4 tyzka $niezka - 1 szt.

z6ttka - 4 szt. mleko - 200 ml

budyn Smietankowy - 1 szt. czekolada deserowa - 10 dag
adwokat - 1/3 szklanka Smietan-fix - 1 szt.

cukier z wanilig - 1 tyzka pozostate sktadniki -

masto - 10 dag ptatki czekoladowe -
zelatyna - 3 tyzeczka gwiazdki cukrowe -

cukier puder - 3 tyzka herbatniki - 30 szt.

. Dodatkowe info: Torcik z adwokatowym kremem podawac tylko dorostym.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Tortownice o $rednicy 22 cm wytozy¢
pergaminem, na dno utozyé herbatniki. Zelatyne
wymieszaé z 2 tyzkami zimnej wody, gdy
napecznieje, podgrzaé. Rodzynki zala¢ goracag
woda na 10 minut, osgczy¢.

KROK 2: Z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem

i cukrem z wanilia, doda¢ make, budyn.
wymieszaé z 1 szklankg zimnego mleka.

2 szklanki mleka zagotowadé, wla¢ z6ttka z maka
i gotowac ciggle mieszajac przez kilka minut (do
zgestnienia). Do goracej masy doda¢ masto,
rozpuszczong zelatyne, wymieszac.

KROK 3: Pod koniec wlaé¢ adwokat, wsypaé
rodzynki, zamieszac.

KROK 4: Potowe kremu wytozy¢ na
przygotowane herbatniki w tortownicy.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/torcik-z-adwokatowym-kremem



gotuj w stylu eko.p!

KROK 5: Utozy¢ druga warstwe herbatnikow.

KROK 6: zala¢ pozostatym kremem. Wierzch
przykry¢ trzecig warstwg herbatnikéw, odtozy¢
do lodéwki do ostudzenia.

KROK 7: Pianka czekoladowa Mocno
schtodzone mleko ubi¢ ze $niezka wedtug
przepisu na opakowaniu. Nastepnie dodac
Smietan-fix, rozpuszczong w kapieli wodnej,
przestudzong czekolade. Gotowg pianke
wytozy¢ na zimny torcik,posypac ptatkami
czekoladowymi i odtozy¢ do lodowki.

KROK 8: Torcik ozdobi¢ wedtug wtasnego
uznania, pokroi¢ schtodzony..
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