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Torcik z serem i kremem mascarpone

‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 1 porcja

Masa serowa - Krem mascarpone -

ser biaty - 0,5 kg Smietanka kreméwka - 150 ml
jajka - 3 szt. serek mascarpone - 20 dag
cukier puder - 15 dag galaretka cytrynowa - 1 szt.
cukier waniliowy - 2 tyzeczka Pozostate sktadniki -

budyn smietankowy - 1 mandarynki - 3-4 szt.
opakowanie galaretka rézowa - 2 szt.

kasza manna - 1 tyzka
olej - 50 ml

skorka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

biszkopty okragte - 15-17 szt.
masto - 1 tyzka
butka tarta - troche

aromat pomaranczowy - do smaku
sOl - szczypta

. Dodatkowe info: Sernik na biszkoptach z kremem mascarpone i galaretka to pyszne
ciasto, ktore jest bardzo tatwe do zrobienia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masa serowa

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Zéttka z cukrem
pudrem i cukrem waniliowym utrze¢ dodajac
stopniowo ser i olej. Pod koniec wsypac¢ budyn
i kasze manne, zmiksowag. Biatka ze szczyptg
soli ubi¢ na sztywng pianeg, potaczyé z serem,
dodaé skérkg pomaranczowg i aromat,
delikatnie wymieszag.

KROK 2: Dno tortownicy o $rednicy 22 cm
wytozy¢ pergaminem. Dno i boki posmarowac
mastem, oprészy¢ butkg tarta, utozy¢ biszkopty,
wylaé mase serowg, wyréwnag.

KROK 3: Wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do
180 stopni i piec okoto 40 minut.
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KROK 4: Galaretke cytrynowa rozpusci¢ w 150
ml wrzacej wody, ostudzic.

Zimg smietane ubi¢ na sztywng piane, dodajac
stopniowo serek mascarpone i ptynng galaretke
i od razu wytozy¢ na zimny sernik, schtodzié.

KROK 5: Galaretki malinowe rozpusci¢ w 3,5
szklanki wrzatku, odtozy¢ do stezenia. Na krem
utozy¢ czasteczki mandarynek, zalaé lekko
tezejacq galaretka, odtozy¢ do lodéwki,
schtodzic.
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