gotuj w stylu eko.p!

Tort cytrynowo-herbaciany

.& _Olla_

Polecane na: ciasta

o5 . 60 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 9 tyzka Smietana kremoéwka - 300 g
cukier trzcinowy - 6 tyzka cukier puder - 3 tyzka
jajka - 3 szt. herbata earl grey - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka cytryna - 2 szt.
serek mascarpone - 200 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jajka ubijamy z cukrem, dodajemy make, zmielong w mtynku herbate i proszek do

pieczenia, wylewamy do tortownicy i pieczemy ciasto w temperaturze 180'C przez 35 min, studzimy,

wyjmujemy z tortownicy i przekrajamy na 3 blaty.
Smietane ubijamy z cukrem pudrem , dodajemy mascarpone i chwile mieszamy.

Z cytryny wysiskamy sok, zcieramy skorke i mieszamy z 1/3 szkl wody.Blaty ciasta skrapiamy wodg
z cytryng i przektadamy masa Smietanowa, wierzch i boki rowniez dekorujemy kremem. Tort najlepiej

schtodzi¢ przed podaniem minimum godzine.
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