gotuj w stylu eko.p!

Tort czekoladowy z borowkami

.‘. _Olla_

Polecane na: ciasta, desery

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

ciasto: jajka - 3 szt. cukier - 3 tyzka

ciasto: mgka pszenna - 9 tyzka boréwki - 1 gars¢

ciasto: cukier - 6 tyzka widrki czekoladowe - 1 garsé
Smietana kremoéwka - 200 ml listki miety - gars¢

serek mascarpone - 100 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:jajka ubi¢ z cukrem na puszystg mase, delikatnie potgczy¢ z magka, wlac¢ do formy i piec
w temp 180'C okoto 30-35 min. Wystudzi¢ i przekroi¢ na 3 blaty.

$mietane ubié¢ na sztywno, dodaé cukier i serek i wymieszac.
Blaty ciasta przektada¢ kremem $mietanowym posypujac boréwkami, wierzch udekorowac resztg
kremu, borowkami i czekoladg oraz listkami miety.
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