
 

Tort czekoladowy z borówkami

_Olla_  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ciasto: jajka - 3 szt.

 

ciasto: mąka pszenna - 9 łyżka

 

ciasto: cukier - 6 łyżka

 

śmietana kremówka - 200 ml

 

serek mascarpone - 100 g

 

 

cukier - 3 łyżka

 

borówki - 1 garść

 

wiórki czekoladowe - 1 garść

 

listki mięty - garść

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: jajka ubić z cukrem na puszystą masę, delikatnie połączyć z mąką, wlać do formy i piec

w temp 180'C około 30-35 min. Wystudzić i przekroić na 3 blaty.

śmietanę ubić na sztywno, dodać cukier i serek i wymieszać.

Blaty ciasta przekładać kremem śmietanowym posypując borówkami, wierzch udekorować resztą

kremu, borówkami i czekoladą oraz listkami mięty.
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