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Tort makowy z orzechowg masa

,; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

. 120 min . $redni

. Skiadniki: jajka - 5 szt.

cukier - 25 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka

mak - 12 dag

butka tarta - 3 tyzka

maka tortowa - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
MASA ORZECHOWA -

masto - 20 dag

czekolada gorzka - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mak zaparzy¢, osaczy¢, ostudzié¢

i 2 razy przemieli¢ w maszynce. Do miski wybi¢
cate jajka, dodac cukier, cukier waniliowy i ubija¢
do biatosci nad garnkiem z gotujaca sie woda.
Ubite jajka zdja¢ z pary i ubija¢ do ostudzenia.
Nastepnie dodaé mak, butke tarta, make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, aromat
i delikatnie wymieszaé. Ciasto wytozy¢ do
przygotowanej tortownicy o srednicy 22 cm
Wtozy¢ do nagrzanego piekarnika i piec w temp
180 stopni okoto 25-30 minut.

KROK 2: Poncz: do szklanki wla¢ przestudzong
przegotowang wode i wymieszac z likierem
migdatowym.

Upieczone ciasto ostudzi¢, przekroi¢ wzdtuz na
3 blaty, skropi¢ ponczem.

. 14 porciji

krem orzechowy Nutella - 1/2
szklanka

orzechy arachidowe mielone - 10
dag

spirytus - 2 tyzka

sok z cytryny - do smaku
cukier puder - 1 tyzka
orzechy wtoskie - 5-6 szt.

gotowa polewa czekoladowa - 1
opakowanie

PONCZ -
woda przegotowana - 1/3 szklanka
likier migdatowy - 1 tyzka
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KROK 3: Przetozy¢ masg orzechowg wedtug
przepisu: Masa z nutellg i orzechami
arachidowymi

KROK 4:Oblaé polewg czekoladowg, ozdobié
wedtug uznania. Odtozy¢ do lodowki
przynajmniej na 1 godzine.
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