gotuj w stylu eko.p!

o5 .60min .

maka ryzowa petnoziarnista/
pszenna - 250 g

duze jaja - 7 szt.
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
sOl - 1/2 tyzeczka

koncentrat pomidorowy - 4
tyzeczka

stodka papryka w proszku - 2
tyzeczka

ser mascarpone - 500 ml

. Sposob przygotowania:

BISZKOPT: Zéltka oddzielamy od
biatek. Biatka ubijamy na sztywno. Nastepnie
dodajemy po jednym zéttku i mieszamy
mikserem, az do skoniczenia. Teraz dodajemy
po tyzeczce koncentratu, papryke w proszku
i proszek do pieczenia oraz sol. Na koniec przy
matych obrotach miksera dodajemy przesiang
make.

Tortownice (u mnie 18 cm) wyktadamy papierem
dno i boki. Smarujemy oliwg jedynie dno, bokdw
nie nattuszczamy,tylko od strony rantu, aby sie
przykleit. Przelewamy ciasto do tortownicy

i pieczemy ok. 45 minut w 160 stopniach.C.

Tort na biszkopcie pomidorowym

,L Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: przystawki i przekaski

. 12 porciji

serek kozi lub naturalny - 1
opakowanie

ser feta - 1 opakowanie
kremowka - 100 ml

skorka z cytryny - 1 tyzeczka
pomidorki - 500 g

listki bazyli - garsé

tymianek lub oregano - do smaku
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Po tym czasie sprawdzamy patyczkiem. Jesli
bedzie mokry dopiekamy jeszcze ok 10 minut.
KREM: Kremowke zimng ubijamy. Mascarpone
lub serek naturalny / kozi miksujemy na gtadko
z fetg. Nastepnie dodajemy ubitg Smietane

i mieszamy szpatutka. Do masy mozna dodaé
swoje ulubione ziota np. oregano lub bazylie.
Mozna tez dodaé¢ wedzonego tososia.

DO DEKORACJI: Biszkopt przecinamy na dwie
rowne czesci. Przektadamy warstwy kremem.
Schtadzamy w lodéwce. Wierzch dekorujemy
stodkimi pomidorkami cherry i listkami bazylii.
Tort po schtodzeniu jest przepyszny a biszkopt
mieciutki.
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