gotuj w stylu eko.p!

| Trufelki piernikowe z orzechami i skorka
' pomaranczowq

; Renixx

Polecane na: desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 25 min . tatwy . 6 porcji

piernik czerstwy - 40-45 dag cukier puder - 2 tyzka
orzechy arachidowe - 15 dag Smietana - 100 ml
skorka pomaranczowa kandyzowa spirytus - 2 tyzka
-2-31yzka sok z cytryny - do smaku

czekolada gorzka - 10 dag
masto - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Czerstwe ciasto zetrzeé na tarce,
wiozy¢ do miski.

KROK 2: Doda¢ 10 dag posiekanych orzechéw
arachidowych i pokrojong w kostke skorka
pomaranczowa.

KROK 3: Miekkie masto utrzeé z cukrem
pudrem. Czekolade potamaé na kawatki

i podgrzac razem ze Smietang. Do
pokruszonego ciasta dodac¢ przestudzong
Smietane, utarte masto, spirytus i doktadnie
wymieszaé, przyprawi¢ do smaku sokiem

z cytryny ( gdy masa jest zbyt sucha dodaé
wiecej Smietany lub masta) .

KROK 4:Z masy formowac kuleczki wielkosci
orzecha wioskiego.

KROK 5: Obtacza¢ w mielonych pozostatych
orzechach. Odtozy¢ do lodowki.
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