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Trufelki z migdatami w kolorowej posypce
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[l 40 min . tatwy . 20 porcji
. Skiadniki: herbatniki - 20 dag cukier wanilinowy - 1 tyzeczka

kakao - 2 tyzka skérka pomaranczowa
orzechy laskowe - 3-4 dag kandyzowana - 1 fyzka
rum - 1 fyzka Smietana gesta - 2 tyzka
cukier puder - 1 tyzka migdaly - 5 dag

masto - 5 dag posypka - troche

. Dodatkowe info: Trufelki z herbatnikéw to dobry pomyst na szybkie przygotowanie
stodkosci dla niespodziewanych gosci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Migdaty sparzy¢ wrzacg woda, obraé
ze skorki. Herbatniki pokruszy¢ watkiem na
desce lub zmiksowag.

KROK 2: Masto z cukrem utrze¢, dodac¢
pokruszone herbatniki, kakao, rum, cukier
wanilinowy, $mietane, starte na tarce orzechy
laskowe, posiekang skorke pomaranczowa,

KROK 3: Wszystko razem doktadnie wymieszac.
Z masy formowac kulki, sptaszczy¢, utozy¢
migdaty

KROK 4: Doktadnie zlepi¢, formujac kulki
wielko$ci wioskiego orzecha. Obtoczyé
w kolorowej posypce.
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