
 

Trufelki z migdałami w kolorowej posypce 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

herbatniki - 20 dag

 

kakao - 2 łyżka

 

orzechy laskowe - 3-4 dag

 

rum - 1 łyżka

 

cukier puder - 1 łyżka

 

masło - 5 dag

 

 

cukier wanilinowy - 1 łyżeczka

 

skórka pomarańczowa

kandyzowana - 1 łyżka

 

śmietana gęsta - 2 łyżka

 

migdały - 5 dag

 

posypka - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Trufelki z herbatników to dobry pomysł na szybkie przygotowanie

słodkości dla niespodziewanych gości.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Migdały sparzyć wrzącą wodą, obrać

ze skórki. Herbatniki pokruszyć wałkiem na

desce lub zmiksować.

 KROK 2: Masło z cukrem utrzeć, dodać

pokruszone herbatniki, kakao, rum, cukier

wanilinowy, śmietanę, starte na tarce orzechy

laskowe, posiekaną skórkę pomarańczową,

 KROK 3: Wszystko razem dokładnie wymieszać.

Z masy formować kulki, spłaszczyć, ułożyć

migdały

 KROK 4: Dokładnie zlepić, formując kulki

wielkości włoskiego orzecha. Obtoczyć

w kolorowej posypce.
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