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. Warto wiedzieé:

. Dodatkowe info:

Truskawkowy sernik

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy . 1 porcja

ser biaty - 40 dag cukier waniliowy - 1 tyzka
truskawki - 1 kg cukier puder - do smaku
jogurt grecki - 1 szklanka cukier - 1-2 tyzka

galaretka truskawkowa - 3 biszkopty okragte - 18-20 szt.
opakowanie

zelatyna - 1 tyzka

Sernik z truskawkami na zimno bardzo efektownie wyglada, jest
smaczny i tatwy do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Truskawki umy¢, usunaé szyputki. 2/3
wiozy¢ do garnka, zagotowaé. Wsypaé

1 galaretke i zelatyne, doktadnie wymieszag,
dostodzi¢ do smaku, odtozy¢ w chtodne miejsce.

KROK 2: 2 galaretki rozpusci¢ w 150 ml wody.
Pozostate truskawki zmiksowac ( kilka odtozy¢

do dekoracji).

KROK 3: Ser biaty zmiksowac¢ z cukrem
waniliowym, potaczy¢ z ptynng galaretkg
i zmiazdzonymi truskawkami, ostodzi¢ do smaku

cukrem pudrem.

KROK 4: Dno tortownicy o $rednicy 25 cm
wytozy¢ biszkoptami, bok potéwkami truskawek.

KROK 5: Wyla¢ mase serowg, wcisng¢
pozostate truskawki, odtozy¢ do stezenia.

KROK 6: Na wierzch sernika wytozy¢
przygotowany tezejacy mus, pozostawic¢ do
stezenia, ozdobi¢ wedtug uznania.
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Pokroi¢ po catkowitym stezeniu.
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