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Ucierane ciasto z borowka i jabtkiem

.l. kuchareczka221

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzieé: . 70 min . tatwy . 20 porcji

. Skiadniki: jajka - 6 szt. cukier waniliowy - do smaku
cukier - 1 szklanka jabtka - 3-4 szt.
maka - 3 szklanka boréwki - ok 1 1/2 szklanka
masto - 1 kostka ocet - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 2 kopiaste
tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Boréwki ptuczemy(mozna dodac
wiecej) i osgczamy. Jabtka obieramy i kroimy na
kawatki. Jajka wybijamy oddzielajgc zéttka od
biatek.

Miekkie masto albo margaryne ucieramy

z cukrem i cukrem waniliowym. Dodajemy
z6itka, Smietane i ocet. Na koniec dodajemy
make( szkl maki powinny by¢ z czubkiem)
potaczong z proszkiem do pieczenia. Biatka
ubijamy na sztywno i dodajemy do ciasta.
Najlepiej mieszac tyzka.

Ciasto wyktadamy do przygotowanej duzej
blaszki i wyktadamy na nie przygotowane
owoce.

Pieczemy ok 50 min w 180 stopniach.
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