
 

Wafle domowe

tulipan  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

wafle - 1 opakowanie

 

cukier - 2 szklanka

 

woda - 130 ml

 

margaryna - 25 dag

 

 

mleko w proszku - 20 dag

 

kakao - 2 łyżka

 

aromat rumowy - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Cukier i wodę zagotować (3-4 minuty od momentu gotowania). Dodać margarynę i gotować

do całkowitego jej rozpuszczenia, a następnie zdjąć z gazu. Dodać przesiane i razem wymieszane

mleko w proszku oraz kakao - dokładnie mieszając by nie dopuścić do powstania grudek (masę

można przetrzeć przez gęste sitko). Pod koniec dodać aromat.

Wafle przełożyć ciepłą masą i przycisnąć czymś ciężkim (np. garnkiem z wodą) w celu

równomiernego połączenia.
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