gotuj w stylu eko.p!

Wafle domowe

; tulipan

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 25 min . tatwy . 6 porcji

wafle - 1 opakowanie mleko w proszku - 20 dag
cukier - 2 szklanka kakao - 2 tyzka

woda - 130 ml aromat rumowy - troche
margaryna - 25 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Cukier i wode zagotowaé (3-4 minuty od momentu gotowania). Doda¢ margaryne i gotowac
do catkowitego jej rozpuszczenia, a nastepnie zdja¢ z gazu. Dodac przesiane i razem wymieszane
mleko w proszku oraz kakao - doktadnie mieszajac by nie dopuscié do powstania grudek (mase
mozna przetrze€ przez geste sitko). Pod koniec doda¢ aromat.

Wafle przetozy¢ ciepta masa i przycisng¢ czyms ciezkim (np. garnkiem z woda) w celu
rownomiernego potaczenia.
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