gotuj w stylu eko.p!

Waniliowe amoniaczki

,; Renixx

Polecane na:

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . . 1 porcja

maka pszenna - 3 szklanka jajka - 3 szt.

masto - 30 dag cukier z prawdziwg wanilig - 2 tyzka
cukier puder - 15 dag gesta $mietana - 3-4 tyzka
amoniak - 1 tyzeczka

Ciasteczka z amoniakiem sg bardzo kruche i smaczne. Przed
pieczeniem mozna je posmarowac biatkiem i posypac¢ cukrem
krysztatem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszaé z cukrem waniliowym, doda¢ masto, doktadnie posiekaé. Wbi¢
jajka, wsypac cukier puder, doda¢ Smietane wymieszang z amoniakiem, zagnies¢ ciasto. Nastepnie
zawingC w folie i wtozy¢ do lodowki na noc. Nastepnego dnia ciasto cienko rozwatkowac i foremkag
o dowolnym ksztatcie wykrawac ciasteczka. Uktadaé na wytozonej papierem do pieczenia blaszce,
wiozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temperaturze 170-180 stopni okoto 12-15 minut.
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