gotuj w stylu eko.p!

Waniliowe babeczki z brzoskwiniami

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . . 1 porcja

maka pszenna tortowa - 2 szklanka brzoskwinie $redniej wielkosci - 10

masto - 120 g szt.
76Mko - 1 szt biszkopty pokruszone - 1/3
szklanka

cukier puder - 100 g

cukier waniliowy - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Smietana gesta - 2-3 tyzka

cukier waniliowy - 3 tyzeczka
$mietana kreméwka - 200 ml
cukier puder - 2 tyzka

_ fix do $mietany (opcjonalnie ) - 1
sok z cytryny - 1 tyzka opakowanie )

Pozostate sktadniki: - maliny $wieze - - troche

ptatki migdatowe - - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Brzoskwinie obra¢, podzieli¢ na
potéwki, usungé pestki. Make przesiag,
wymieszac z proszkiem do pieczenia i cukrem
pudrem, posieka¢ z mastem. Dodac z6ttko, sok
z cytryny, cukier z wanilig, Smietane i zagniesé
ciasto. Zawina¢ w folie i schtodzi¢ w lodéwce
przez 20 minut.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac, wylepi¢
foremki, naktu¢ widelcem, posypac startymi
biszkoptami. Utozy¢ potéwki brzoskwin, posypac
cukrem z wanilig. Wtozy¢ do nagrzanego do 180
stopni piekarnika i piec okoto 20-30 minut.
Upieczone ostudzi¢, wyjac z foremek.

KROK 3: Zimng $mietane z cukrem pudrem

i Smietan fix ubi¢ na sztywng piane. Napetnic
szpryce cukiernicza, ozdobi¢ zimne babeczki.
Utozy¢ Swieze maliny i ptatki migdatowe.
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