
 

Waniliowe ciasteczka z ciemną masą

Renixx  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

CIASTO - 

 

mąka tortowa - 2 szklanka

 

śmietana gęsta - 1 łyżka

 

żółtko surowe - 1 szt.

 

żółtka gotowane - 4 szt.

 

masło - 20 dag

 

cukier puder - 15 dag

 

cukier waniliowy - 2 łyżka

 

MASA - 

 

biszkopty - 25 dag

 

 

masło - 10 dag

 

cukier puder - 10 dag

 

serek homogenizowany - 2 łyżka

 

kakao ciemne - 2 łyżka

 

kawa mielona - 2 łyżka

 

spirytus - 1 łyżka

 

polewa czekoladowa - 1

opakowanie

 

lukier biały - 1 opakowanie

 

kolorowe perełki - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Przesianą mąkę dokładnie posiekać

z zimnym masłem. Dodać cukier waniliowy,

cukier puder, śmietanę, surowe żółtko, starte na

tarce żółtka z ugotowanych jajek.

 KROK 2: Szybko zagnieść ciasto, zawinąć

w folię i odłożyć do lodówki na pół godziny.

Następnie rozwałkować na grubość 1/2 cm

i kieliszkiem wycinać krążki. Ułożyć na

przygotowanej blaszce i włożyć do nagrzanego

piekarnika. Piec w temp 180 stopni około 10-12

minut. Rumiane ciasteczka wyjąć z piekarnika,

ostudzić.

 KROK 3: Kawę zaparzyć w 1/4 szklanki wrzącej

wody, ostudzić, przecedzić. Masło utrzeć

z cukrem pudrem, dodać pokruszone biszkopty,

kakao, serek, spirytus, napar z kawy, dokładnie

wymieszać.

 KROK 4: Z masy formować kulki wielkości

włoskiego orzecha, ułożyć na jednym ciasteczku
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i docisnąć drugim.

 KROK 5: Polewy rozpuścić według przepisu na

opakowaniu i dekoracyjnie polać ciasteczka,

posypać perełkami.
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