
 

Waniliowe ciasteczka z marmoladą

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

masło - 30 dag

 

mąka tortowa - 2 + 1/2 szklanka

 

spirytus - 2 łyżka

 

jajka - 2 szt.

 

 

cukier puder - 2/3 szklanka

 

aromat waniliowy - 1 łyżeczka

 

marmolada - 10 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło z cukrem pudrem i żółtkami

dokładnie zmiksować.

 KROK 2: Wsypać przesianą mąkę, dodać

spirytus i miksować przez kilka minut. Pod

koniec dodać sztywno ubitą pianę z białek

i aromat, wymieszać.

 KROK 3: Ciasto przełożyć do rękawa

cukierniczego i wyciskać ciasteczka na

wyłożoną papierem do pieczenia blaszkę.

 KROK 4: Na środek położyć kostkę twardej

marmolady.

 KROK 5: Ciasteczka wstawić do piekarnika

nagrzanego do 180 stopni i piec około 15 minut.
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