gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

Waniliowe ciasto z morelami i

brzoskwiniami

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Ciasto -

maka tortowa - 3 szklanka

maka ziemniaczana - 2 tyzka
masto - 30 dag

z6ttka - 2 szt.

biatko - 1 szt.

Smietana gesta - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
cukier z wanilig - 1 tyzka

. tatwy

. 1 porcja

cukier puder - 15 dag
ocet - 1 tyzka

sol - do smaku
Pozostate sktadniki: -
brzoskwinie - 1/2 kg
morele - 1/2 kg

cukier z wanilig - 2 tyzka
butka tarta - 2-3 tyzka

Kruche ciasto z morelami i brzoskwiniami jest pyszne. Nie za stodkie,

wilgotne i aromatyczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Biatko ze szczyptg soli i cukrem
waniliowym ubi¢ na sztywng piane. Maki
przesiac¢, wymieszac z proszkiem do pieczenia,
doda¢ starte na tarce o duzych oczkach zimne

masto, posiekac.

KROK 2: Potaczy¢ z zéttkami, cukrem pudrem,
$mietana, octem i piang z biatka.

KROK 3: Szybko zagnies¢ ciasto, podzieli¢ na

3 czescai.

Jedng czes¢ ciasta wtozy¢ na p6t godziny do
zamrazalnika a 2 czeéci do lodowki.

KROK 4:Morele i brzoskwinie obra¢ ze skorki,
wypestkowaé, pokroi¢ na kawatki.

Ciasto z lodowki rozwatkowac, wtozy¢ na
wytozong papierem do pieczenia blaszke
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o wymiarach 35/22 cm Posypac butkg tarta,
wytozy¢ owoce, oprészy¢ cukrem waniliowym.

KROK 5: Na wierzch zetrze¢ na tarce o duzych
oczkach ciasto z zamrazarki. Blaszke z ciastem
wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
i upiec na ztoty kolor okoto 35-40 minut.
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