gotuj w stylu eko.p!

Waniliowe placuszki drozdzowe

.‘. Stokrotka

Polecane na: sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 8 porciji

mleko - 1/2 szklanka jajka - 2 szt.

maslanka - 1/2 szklanka masto - 2 tyzka

drozdze - 2 dag sol - 1/3 tyzeczka

maka tortowa - 25 dag cukier puder - troche
cukier waniliowy - 1 tyzka olej do smazenia - troche

cukier krysztat - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Podawa¢ oprészone cukrem pudrem lub z konfitura.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciepte mleko wymieszac¢ z drozdzami,
tyzka cukru i maki. Odstawi¢ w ciepte miejsce do
wyrosniecia.

KROK 2: Biatka z jajek ubi¢ z cukrem i cukrem waniliowym na sztywng piane. Ubite biatka
wymieszaé z z6ttkami.

KROK 3: Do wyrosnietego rozczynu dodaé jajka,
stopione masto, maslanke, make , sél i tyzka
wymieszag ciasto. ( ciasto powinno mie¢
konsystencije gestej Smietany) Odstawi¢ do
wyrosniecia.

KROK 4:Na rozgrzany olej wktada¢ porcje
ciasta i smazy¢ rumiane placuszki.

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/waniliowe-placuszki-drozdzowe


http://www.tcpdf.org

