gotuj w stylu eko.p!

. Dodatkowe info:

q Waniliowo-malinowe tartaletki z budyniem

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery, sniadanie

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 15 porcji

Ciasto: - cukier z ziarenkami wanilii - 1
maka pszenna - 25 dag tyzeczka

cukier puder - 10-12 dag Pozostate sktadniki: -

s6hKko - 1 szt. budyn owocowy ( malinowy) - 1 i

1/2 opakowanie

masto - 15 dag
o . _ mleko - 3 szklanka
Smietana lub jogurt - 2-3 tyzka )

maliny - 1 szklanka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka L
borowki - 1/2 szklanka

Tartaletki z budyniem malinowym i $wiezymi owocami sg aromatyczne
i wilgotne. Smakujg dorostym i dzieciom.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Make i cukier puder, proszek do
pieczenia przesiaé przez sito, posiekac

z zimnym mastem. Dodac¢ z6ttko, aromat
waniliowy, zimng gesta Smietane i siekajac
potaczy¢ sktadniki. Zagnies¢ ciasto, zawinaé
w folie i odtozy¢ do lodéwki na 1 godzine.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac i wylepic

foremki do babeczek.

KROK 3: Naktu¢ widelcem, utozy¢ na blaszce
i wlozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika. Piec okoto 12-15 minut.

KROK 4: Budynh ugotowa¢ wedtug przepisu na
opakowaniu, napetni¢ babeczki, ostudzi¢, utozy¢

owoce, schiodzic¢.
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