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Waniliowo maslane buteczki z kruszonka

‘. Stokrotka

Polecane na: pieczywo, sniadanie

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 10 porcji

CIASTO - masto - 7-8 dag

maka pszenna - 3 szklanka cukier z wanilg - 1 tyzeczka
drozdze - 5 dag sol - 1/2 tyzeczka

mleko - 100 mi kruszonka -

jogurt - 100 ml maka pszenna - 2 + 2/3 szklanka
$mietana - 50 ml cukier - 1/3 szklanka

laska wanilii - 1 laska cukier z wanilig - 2 tyzeczka
jajka - 2 szt. masto - 10 dag

cukier - 4 tyzka

. Dodatkowe info: Buteczki podawaé z dowolnie wybranymi dodatkami.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make, cukier krysztat, cukier
z prawdziwg wanilig, masto doktadnie posiekac.
Palcami pokruszy¢ na kruszonke.

KROK 2: Pokruszone drozdze wymieszac

z cieptym mlekiem, 2 tyzkami maki, przykry¢

i odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia.
Jajka, cukier, jogurt, $mietane i rozpuszczone
masto zmiksowac. Do jogurtu z jajkami dodaé
wyrosniety rozczyn, przesiang make, ziarenka
z laski wanilii, sol.

KROK 3: Wyrobi¢ na gtadkie ciasto. Odtozy¢ do
wyro$niecia.

KROK 4: Gdy ciasto podwoi swojg objetosé,
wytozy¢ na posypang maka stolnice, ponownie
wyrobié, pokroi¢ na kawatki. Uformowac
buteczki, utozy¢ na blaszce, przykry¢

i pozostawi¢ aby wyrosty. Wyroéniete buteczki
posmarowaé wodg wymieszang z cukrem
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z wanilia, posypaé kruszonka.

Wiozy¢ do nagrzanego piekarnika
i piec okoto 25 minut w temp 180 stopni.
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