gotuj w stylu eko.p!

Waniliowy sernik na kakaowym spodzie :)

; Zdrowie na jezyku

Polecane na: ciasta

b R
. Warto wiedzieé:

. tatwy . 12 porciji

. Skitadniki: Margaryna - 120 g Kakao - 3 tyzka
Jajka - 2 szt. MASA SEROWA: Ser waniliowy - 1
Maka pszena - 250 g kg
Cukier - 70 g MASA SEROWA: Jaja - 5 szt.

Proszek do pieczenia - 1 tyzeczka MASA SEROWA: Maka
ziemniaczana - 1 tyzka

MASA SEROWA: Budyn waniliowy
- 1 opakowanie

. Dodatkowe info: Bardzo smaczny, nie za stodki, 0 aksamitnej, delikatnej masie
serowej. Kakaowy, lekko chrupigcy spdd idealnie pasuje do

waniliowego serka :)

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie sktadniki na ciasto wytéz do miski i zagnie¢ ciasto. Obt6z nim tortownice,
wytozong wczesniej papierem do pieczenia, zostaw niewielkg czes¢ ciasta na wykrojenie gwiazdek.

KROK 2: Nastepnie przygotuj mase serowa. Wszystkie sktadniki, oprécz biatek potacz za pomocag
miksera. Biatka ubij i dodaj na koniec do masy, delikatnie wymieszaj.

KROK 3: Wylej mase na spdd, a za pomoca foremki wytnij gwiazdki i utdéz na wierzchu sernika.
KROK 4: Wstaw do nagrzanego piekarnika na

180* i piecz 60 minut. Po upieczeniu odstaw do
catkowitego ostygniecia.
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