
 

Warkocz chlebowy z pesto

_Olla_  

Polecane na: pieczywo, przystawki i przekąski, zapiekanki    

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 300 g

 

drożdże suszone - 1 opakowanie

 

mleko - 150 ml

 

 

oliwa z oliwek - 2 łyżka

 

pesto zielone - 3 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: wszystkie składniki oprócz pesto połączyć i wyrobić ciasto, uformować kulę, włożyć do

miski i odstawić w ciepłe miejsce na godzinę

Wyrośnięte ciasto krótko wyrobić i rozwałkowac na prostokąt, posmarowac pesto, zawinąć wzdłuż

dłuższego boku w roladę, przekroić wzdłuż na 2 lub 3 części i zapleść. Zapleciony warkocz ułożyć

w blaszce i piec przez 30 minut w temperaturze 180'C
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