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.‘. gosia56

przekaski

Kuchnia (region): polska

. 20 min .

watrébka drobiowa - 40 dag
cebula biata - 2 szt.

Sliwki wegierki - 10 szt.

sol ,pieprz - do smaku
majeranek - 2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Watrébke oczyszczamy z btonek
myjemy troche zmniejszamy kawatki.

Sliwki myjemy przecinamy na pét pestkujemy.
Jabtko myjemy kroimy w czagstki .
Cebule kroimy w pi6ra

Watrébki osuszamy posypujemy odrobing
pieprzu i obtaczamy w mace petnoziarnistej.

Na patelni rozgrzewamy olej dajemy watrébki
podsmazamy az zmieni kolor.

Do watrébki dodajemy pokrojong cebule i jabtka.
Do watrébki dodajemy $liwki.

Dodajemy przyprawy majeranek ,ocet
balsamiczny mieszamy nakrywamy patelnie

i gotujemy .

Danie przed podaniem mozna posypac odrobing
soli i posypa¢ natkg pietruszki.

. Watrobka z jabtkiem i sliwka

Polecane na: danie gtowne, jednogarnkowe, przystawki i

. 3 porcje

ocet balsamiczny - do smaku
natka pietruszki - garsé
maka petnoziarnista - tyzka
olej do smazenia -
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Tak przygotowang watrébke podajemy
na ciepto do obiadu lub na kolacje.

POLECAM!!
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