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. Warto wiedzieé:

. Dodatkowe info:

Watrobki z kurczaka z pieczarkami

,& Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

[l 30 min

por - 1 szt.

watrébka drobiowa - 70 dag
pieczarki - 20 dag

masto - 2 tyzka

olej - 2 tyzka

majeranek - 1 tyzka

. tatwy

. 3 porcje

$mietana - 2 tyzka
maka pszenna - 1 tyzka

papryka stodka mielona - 1
tyzeczka

przyprawa warzywna - 1 tyzeczka
s6l - do smaku
pieprz - do smaku

Bardzo smaczna watrébka z kurczaka w sosie, Podawac z ryzem
ugotowanym na sypko i suréwkg lub z pieczywem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Por posiekaé w krazki, pieczarki w pé6t
plasterki. Por lekko zeszkli¢ na rozgrzanym
masle, wsypac pieczarki, podsmazyc.

KROK 2: Watrobki umy¢ i oczyscic z btonek,
pokroi¢ na kawatki, usmazy¢ na rozgrzanym

oleju.

KROK 3: Potaczy¢ z pieczarkami, wlaé 3-4 tyzki
wody, doda¢ majeranek, dusi¢ przez kilka minut.

KROK 4: Smietane wymieszaé z odrobing wody,

maka, przyprawa i papryka.

KROK 5: Potgczy¢ z watrébkami, gotowaé przez
kilka minut. Doprawi¢ do smaku solg i pieprzem,

wymieszac.
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