gotuj w stylu eko.p!

Weganski rosoét

‘. foodmania

Polecane na: lunchbox, zupa

[l 140 min . tatwy . 8 porciji

makaron ryzowy - 400 g lubczyk - troche troche
marchew - 4 szt. lis¢ laurowy - troche troche
korzen pietruszki - 4 szt. Ziele angielskie - troche troche
seler - 1 szt. owoce jatowca - troche troche
por - 1/2 szt. sOl - troche troche

cebula - 1 szt. pieprz - troche troche

natka pietruszki - troche troche

. Dodatkowe info: Goracy, weganski rosét idealnie sprawdzi sie w chtodne jesienne dni!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Warzywa obierz i pokréj na wieksze czesci, dodaj lis¢ laurowy, ziele angielskie oraz
jatowiec — zalej wodg i gotuj 2 godziny na matym ogniu.

KROK 2: Pod koniec gotowania dodaj przyprawy.

KROK 3: Gotowy roso6t podawaj z makaronem ryzowym.
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