gotuj w stylu eko.p!

Wigilijne pierozki z suszonymi sliwkami

‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

' Kuchnia (region): arabska, polska

[l 40 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto na pierogi - suszone $liwki kalifornijskie - 10
maka pszenna - 35 dag dag
pure z dyni - 0,5 szklanka skérka pomaranczowa

k - 2tyzk
mleko ciepte - 0,5 szklanka andyzowanal .yz . L.
, orzechy wtoskie siekane - 1 gar$¢
masto - 1 tyzka

4 Pozostate -
sol - troche s orawdaiy - troch
Nadzienie - 10d prawazi .Y oche
orzechy wioskie - troche
s6l - do smaku

. Dodatkowe info: U mnie na wigilijnym stole nie moze zabrakna¢ pierogéw z suszonymi
Sliwkami. Orzechy i skorka pomaranczowa dodaje wyjatkowego

smaku.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W cieptym mleku rozpusci¢ masto. Do
przesianej maki doda¢ mus z dyni, szczypte soli,
potaczyé z mlekiem i zarobic¢ ciasto. Przykry¢

i pozostawi¢ na 15-20 minut.

KROK 2: Suszone $liwki zala¢ na p6t godziny
goraca woda, osgczy¢, drobno posieka¢. Dodac
skérke pomaranczowg i posiekane orzechy,
doktadnie wymieszac.

KROK 3: Na posypanej maka desce
rozwatkowagé ciasto, pokroi¢ w kwadraty, wtozyé
porcje nadzienia.

KROK 4: Pierozki doktadnie zlepi¢. Partiami
wktadaé do gotujacej sie wody z dodatkiem soli.
Gotowac okoto 3 minuty od chwili wyptyniecia na
powierzchnie.
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