gotuj w stylu eko.p!

Wino naturalnie aromatyzowane ptatkami
rozy

& Nikita

Polecane na: napoje

Kuchnia (region): polska

[l omin . . 1 porcja

Biate wino wytrawne lub Cukier - 1/2-3/4 szklanka
pélwytrawne - 750 ml

Ptatki dzikiej r6zy Swieze - 2

szklanka

llo$¢ cukru zalezy od tego czy lubimy wino mniej lub bardziej stodkie.

Wino r6zane najlepiej smakuje schtodzone, mozna tez potaczyé
z wodg gazowana.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ptatki dzikiej r6zy ucieramy z cukrem
recznie lub w blenderze.

KROK 2: Utarte ptatki (muszg puscic¢ sok)
umieszczamy w butelce i zalewamy winem.

KROK 3: Zakrecamy i odstawiamy na 2 tygodnie
w temperaturze pokojowe;j.

KROK 4: Codziennie wstrzgsamy.
Po dwéch tygodniach przecedzamy ptatki.

KROK 5: Wino najlepiej schowa¢ do loddwki
i odstawi¢ jeszcze na 2 tygodnie (ale mozna tez
pi¢ od razu).
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