gotuj w stylu eko.p!

‘. Na widelcu

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o> [l 70 min . tatwy

cytryna - 1/2 szt.

imbir - 1 tyzeczka
jajko - 2 szt.

maka - 1 szklanka
cukier - 1/2 szklanka
majonez - 1/2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka ubitam na sztywna pianke
z odrobing soli.

KROK 2: Dodatam zo6ttka i cukier, ubijatam dalej.
Dodatam majonez oraz stopniowo make

i mieszatam drewniang tyzka. Na kohcu dodatam
proszek do pieczenia, sok oraz skorke ze
sparzonej cytryny i doktadnie wmieszatam.

KROK 3: Forme nattuscitam i wysypatam butkg
tartg. Nalatam ciasto i piektam ok. 1 h w 180
stopniach.

Wystudzone ciasto wyjetam z formy.

KROK 4: W rondelu rozpuécitam cukier puder
z sokiem z cytryny i wodg. Wystudzitam,

a nastepnie oblatam z nim wierzch ciasta.

Z ostudzonego lukru ulepitam sptywajace

z bokoéw ciasta kropelki.

Catos¢ posypatam ozdobng posypka.

Wiosenna babka cytrynowa z majonezem

. 5 porcji

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Lukier -

cukier puder - 1/2 szklanka

sok z cytryny - 2 tyzeczka

woda - 2 tyzeczka
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