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Wisnhie marynowane

& Nikita
Polecane na: przetwory

Kuchnia (region): polska

o5 . 0 min . . 1 porcja

Wisnie wydrukowane - 500 g Zalewa: cynamon kora kawatek -
Zalewa: woda - 1/2 szklanka Zalewa: gozdziki - 2-4 szt.
Zalewa: cukier - 150 g Zalewa: gorczyca - 1/2 tyzeczka

Zalewa: ocet winny, jabtkowy lub
spirytusowy - 1/4 szklanka

. Dodatkowe info: Wyboér octu zalezy od tego czy chcemy zrobi¢ kwasniejsze i ostrzejsze
widnie czy delikatniejsze.
Marynowane wisnie sg pyszne, mozemy je wykorzystaé jako
przystawke, do satatek i same sg doskonate. Robie je od kilku lat,
Swietnie sie przechowuja.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wydrylowane wi$nie wtozy¢é do
1 | stoika.

KROK 2: Wode z cukrem i przyprawami
zagotowac, dodaé ocet.

KROK 3:Zala¢ wisnie w stoiku. Odstawi¢ na 24
godziny.

KROK 4: Nastepnego dnia zla¢ zalewe do
garnka i zagotowad.

KROK 5: Odcedzone wisnie wtozy¢ z powrotem
do stoika i zala¢ ponownie zalewg. Znowu
odstawi¢ na 24 godziny.

KROK 6: Trzeciego dnia ponownie odcedzi¢
wisnie a zalewe zagotowad.

KROK 7: Wisnie roztozy¢é do matych stoiczkow
( z tej porcji wyszty 4 sztuki).
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Zalaé goraca zalewa i zakreci¢ stoiczki.

Postawi¢ do gory dnem i zostawi¢ do
ostygniecia.
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