gotuj w stylu eko.p!

Wykwintny jabtecznik

‘. smakujmy
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

o5 . 120 min . tatwy . 10 porcji

maka - 60 dag galaretka jabtkowa lub agrestowa -

cukier - 30 dag 3tyzka
masto zimne - 30 dag sok z cytryny - 1 szt.
jajka - 3 szt.

twardg - 10 dag

budynie waniliowe (na 1/2 | mleka) Pfatki migdatowe - 50 g
- 2 opakowanie butka tarta - 3-4 tyzka

jabtka - 1 + 1/2 kg cukier puder - 15 dag
sok jabtkowy - 450 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, 20 dag cukru, pokrojonego na kawatki masta, serka i 2 jajek zagnie$¢ ciasto.
Zawing¢ w folie i wstawi¢ na godzine do lodowki.

KROK 2: Jabtka obra¢, usuna¢ gniazda nasienne, pokroi¢ w ésemki. Wtozy¢ do rondla, pola¢ sokiem
z cytryny. Doda¢ 350 ml soku, galaretke, 10 dag cukru. Zagotowac. Przykry¢ i gotowaé jeszcze ok.
5 min.

KROK 3: Budyn wymieszac¢ z pozostatym sokiem, doda¢ do jabtek, wymieszac¢ i gotowaé ok 1 min.
Lekko przestudzié.

KROK 4: Blache posmarowac ttuszczem. Potowe ciasta rozwatkowac, przetozyé do formy, posypac
butkg tartg. Na wierzch wytozy¢ jabtka. Przykry¢ druga czescig rozwatkowanego ciasta. Wierzch
lekko ponaktuwac¢ widelcem.

KROK 5: Ciasto posmarowac roztrzepanym jajkiem. Piec 35-40 min w 200 st. C (termoobieg 175 st.
C). Ostudzié.

KROK 6: Ptatki migdatowe uprazy¢ na patelni, ostudzié. Cukier puder wymieszac¢ z 3-4 tyzkami soku
z cytryny, wylac na ciasto, posypac ptatkami migdatowymi.
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