
 

Wytrawna babka serowa z warzywami

PrzepisyMargaretki  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 90 min  łatwy  10 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 1 i 1/2 szklanka

 

ser żólty - 25 dag

 

jajka - 4 szt.

 

śmietana 12% - 150 g

 

papryka kolorowa - 3 szt.

 

 

por - 1 - 2 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

sól i piperz - do smaku

 

olej - 1/3 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Z mąki, jajek, śmietany, oleju i proszku

do pieczenia przygotować ciasto, wrzucić

pokrojone drobno warzywa oraz doprawić do

smaku. Dodać pokrojony w kosteczkę ser żółty,

a po dokładnym wymieszaniu składników

umieścić je w formie do pieczenia.

 KROK 2: Piec około 40 minut w temp. 180

stopni. Odczekać przed podaniem około 20

minut.
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