gotuj w stylu eko.p!

Wytrawna babka serowa z warzywami

‘. PrzepisyMargaretki
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy . 10 porcji

maka - 11 1/2 szklanka por - 1 -2 szt.

ser z0lty - 25 dag proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
jajka - 4 szt. sOl i piperz - do smaku

Smietana 12% - 150 g olej - 1/3 szklanka

papryka kolorowa - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, jajek, Smietany, oleju i proszku
do pieczenia przygotowac ciasto, wrzucic¢
pokrojone drobno warzywa oraz doprawi¢ do
smaku. Dodac¢ pokrojony w kosteczke ser z6tty,
a po doktadnym wymieszaniu sktadnikow
umiedcic¢ je w formie do pieczenia.

KROK 2: Piec okoto 40 minut w temp. 180
stopni. Odczekaé przed podaniem okoto 20
minut.
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