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Wytrawna tarta cebulowa

& paulina2157
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[ 55 min . tatwy . 5 porc;ji

maka razowa zytnia typ 2000 - 1 + cebula - 6 szt.

1/2 szklanka oregano - do smaku
masto - 10 dag margaryna - 1 tyzka
jajko - 1 szt. sol i pieprz - do smaku
proszek do pieczenia - 1/3 tyzeczka ggr 44ty - 5 dag
pieczarki - 10 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, masta, jajka, proszku do pieczenia zagnies¢ ciasto. Rozwatkowac i wylepié¢ nim
forme.

Cebule obraé, pokroi¢ w krazki i podsmazy¢ na patelni. Pieczarki oczysci¢, pokroi¢ w plastry
i rbwniez podsmazyc¢ na tyzce margaryny doprawiajac do smaku. Pieczarki i cebule wymieszac,
wytozy¢ na ciasto. Oprészy¢ sola, pieprzem i oregano.

Piec okoto 25-30 minut w temp. 180 stopni, wyjaé i posypac startym serkiem i piec jeszcze do
roztopienia sie serka.
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