
 

Wytrawne gruszki 

paulina2157  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  2 porcje

 

  Składniki:

 

gruszka - 2 szt.

 

tymianek - do smaku

 

 

oliwa - 4 łyżeczka

 

ser camembert - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Gruszki opłukać i osuszyć papierowym ręcznikiem a następnie przekroić na pół i wydrążyć

gniazda nasienne ( gruszek nie obierać). Ser pleśniowy pokroić na mniejsze kawałki. Serek włożyć

w środki gruszek, skropić oliwą z oliwek. Całość posypać tymiankiem do smaku. Zawinąć gruszki

z serkiem w folię aluminiową. Piecz w temperaturze 190 stopni przez około 15-20 minut.
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