gotuj w stylu eko.p!

Wytrawne nalesniki

,‘. PrzepisyMargaretki

Polecane na: danie gtéwne, przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

[l 20 min . . 3 porcje

maka pszenna - 1,5 szklanka natka pietruszki - 2 tyzka

mleko - 1 szklanka pomidory suszone - kilka sztuk -
jaja - 2 szt. olej - - troche

ser zOtty - 12 plaster sOl i pieprz - - szczypta

szczypior - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z mleka, maki i jajek przygotowac ciasto nalesnikowe. Doda¢ posiekane ziota oraz
pokrojone drobno suszone pomidory. Doprawié solg i pieprzem.

Smazy¢ nalesniki, na ktére (po przewrdceniu na drugg strone) naktadaé kawatki sera zéttego, ktéry
rozpusécic sie pod wptywem temperatury. Z tej ilodci wyszto 6 nale$nikéw. Podaje je najczesciej

z ketchupem.
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