
 

Zapiekanka z wiśni

Bożena1960  

Polecane na: zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  12 porcji

 

  Składniki:

 

wiśnie (u mnie ze spirytusu) - 500 g

 

jajka - 2 szt.

 

chudy ser twarogowy - 250 g

 

masło - 2 łyżka

 

 

cukier - 4 łyżka

 

cukier waniliowy - 1 opakowanie

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

tłuszcz do formy - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wiśnie odsączyć na sitku. Odsączone wiśnie ułożyć w tortownicy dokładnie wysmarowanej

tłuszczem (jeżeli mamy świeże wiśnie należy je umyć, odsączyć, a następnie wydrylować z pestek).

Jajka rozbić, oddzielić żółtko od białek.

Masło, żółtka, cukier i cukier waniliowy utrzeć na puszystą, jednolitą masę, dodając stopniowy po

kawałku twarogu. Natomiast z białek ubić pianę, połączyć ją z masą serową, delikatnie wymieszać

dodając proszek do pieczenia. Wiśnie ułożone w tortownicy zalać przygotowaną masą serową.

Potrawę wstawić do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i zapiekać około 45 minut. Po zapieczeniu

i wystudzeniu oprószyć cukrem pudrem i ozdobić wiśniami.
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