gotuj w stylu eko.p!

Zapiekanka z wisni

& Bozena1960

Polecane na: zapiekanki

Kuchnia (region): polska

o> [l 60 min . . 12 porcii

wisnie (u mnie ze spirytusu) - 500 g cukier - 4 tyzka

jajka - 2 szt. cukier waniliowy - 1 opakowanie
chudy ser twarogowy - 250 g proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masto - 2 tyzka ttuszcz do formy - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wisnie odsgczy¢ na sitku. Odsgczone wisnie utozyé w tortownicy doktadnie wysmarowanej
ttuszczem (jezeli mamy $wieze wisnie nalezy je umy¢, odsaczy¢, a nastepnie wydrylowaé z pestek).
Jajka rozbié, oddzieli¢ zéttko od biatek.

Masto, z6ttka, cukier i cukier waniliowy utrzeé na puszysta, jednolita mase, dodajac stopniowy po
kawatku twarogu. Natomiast z biatek ubi¢ piane, potaczy¢ ja z masg serowa, delikatnie wymieszaé
dodajac proszek do pieczenia. Wisnie utozone w tortownicy zala¢ przygotowang masg serowa.
Potrawe wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i zapiekaé okoto 45 minut. Po zapieczeniu
i wystudzeniu oprészy¢ cukrem pudrem i ozdobi¢ wisniami.
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