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4, Zapiekanka ziemniaczana z pieczarkami,
boczkiem, kietbasg i serem

& Bozena1960

Polecane na:

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 6 porciji

ziemniaki ugotowane w jajka ugotowane na twardo - 4 szt.
mundurkach - 1 kg $mietana 30 % - 100 ml

pieczarki - 150 g ser z6fty - 200 - 250 g

cebula duza - 1 szt. pieprz i 6l - - do smaku

boczek wedzony - 250 g
kietbasa - 250 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki ugotowaé w mundurkach, obrac¢ i pokroi¢ w grubsze plastry. Czes¢ boczku
pokroi¢ w plastry, a cze$¢ w kostke. Kietbase z cebulg pokroi¢ i podsmazy¢ na boczku pokrojonym
w kostke. Osobno na ttuszczu udusi¢ obrane, pokrojone pieczarki. W naczyniu zaroodpornym utozy¢
plastry boczku, a nastepnie warstwami ziemniaki, ugotowane na twardo i pokrojone w grube plastry
jajka, kietbase z cebulg oraz podsmazone grzyby. Smietane wymieszaé z pieprzem i sola, $mietana
pola¢ catosé zapiekanki, gore posypac startym serem i zapiec u mnie okoto 40 minut w 180
stopniach.

Smacznego.
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