gotuj w stylu eko.p!

N Zapiekanka ziemniaczana z sosem
... bolognese

& Wafelek2601

. Polecane na: danie gtéwne

Kuchnia (region): polska

[l 70 min . tatwy . 4 porcje

ziemniaki - 60 dag bazylia - do smaku
cebula - 1 szt. sOl i pieprz - do smaku
mieso mielone - 50 dag czosnek - 3 zgbek

olej - 2 tyzka z6tty ser - 20 dag
pomidory w zalewie w puszce - 1 oliwa - troche
opakowanie

oregano - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ziemniaki ugotowaé na péttwardo

w osolonej wodzie.Ostudzi¢, pokroi¢ w plastry.
Naczynie zaroodporne wysmarowag oliwa. Na
dnie utozyé potowe ziemniakdéw.

KROK 2: Na patelni rozgrzac olej. Zrumienié
cebulke, doda¢ mieso mielone i razem
przesmazy¢. Doda¢ do smaku ziota, pieprz, sol.
Dodaé pomidory i czosnek przecisnigty przez
praske. Dusi¢ pod przykryciem okoto 25 minut.
Na koniec ewentualnie doprawi¢. Potowe sosu
wlac¢ na ziemniaki.

KROK 3: Przykry¢ druga czescig ziemniakow
a te z kolei drugg czescig sosu. Wierzch
posypac startym serem.

KROK 4: Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
200 stopni i piec przez okoto 20 minut.

KROK 5: Pokroi¢ i podawac na goraco.
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