gotuj w stylu eko.p!

Zielone pierozki z serem i cebulg

.‘. Stokrotka

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 60 min . tatwy . 6 porcji

maka pszenna - 2 szklanka ser twarogowy - 25 dag
jajko - 1 szt. cebula duza - 1 szt.
olej - 2 tyzka masto - 4 tyzka
szpinak mrozony - 2 kostka s6l - do smaku

woda - 150 ml pieprz - do smaku
FARSZ -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ dodac¢ rozmrozony
szpinak, jajko wymieszane z olejem, szczypte
soli, zamieszaé. Stopniowo wlewac cieptg wode
i zagniesc¢ ciasto. Zawingc¢ i odtozy¢ do lodowki
na pét godziny.

KROK 2: Ciasto rozwatkowac¢ na grubos¢ 2-3
mm i szklankg wycina¢ krazki.Na rozgrzanych
trzech tyzkach masta zeszkli¢ cebulg, ostudzic.
Ser twarogowy zmiksowac z tyzkg masta, dodaé
potowe usmazonej cebuli, doprawi¢ do smaku
solg i pieprzem, wymieszad.

KROK 3: Na kazdy krazek ciasta natozy¢ farsz,
ztozyé na pét i doktadnie zlepi¢. Gotowac

w osolonej wodzie przez 2-3 minuty od chwili
wyptyniecia na powierzchnie.

KROK 4: Wyjmowa¢ na talerze, okrasié¢
pozostatg usmazong cebulka.
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