gotuj w stylu eko.p!

Ziemniaczane knedle z serem i cebulag

,; Renixx

Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

. Warto wiedziec: . 20 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki ugotowane - 70 dag cebula - 1 szt.
jajka mate - 2 szt. stonina - 5 dag
maka pszenna - 25 dag sOl, pieprz - do smaku
ser twarogowy - 20 dag ttuszcz do okrasy -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Stonine pokroi¢ w drobng kosteczke i wytopié¢, wsypaé posiekang cebule, zeszklic,
ostudzi¢. Nastepnie dodac przemielony ser twarogowy, przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem,
doktadnie wymieszac. Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez praske, ostudzi¢. Do zimnych dodac
jajka, make i szybko zagnies¢ ciasto. Na stolnicy z ciasta uformowaé watek, pokroi¢ na kawatki,
uformowac placuszki. Na kazdy placuszek natozy¢ po tyzce nadzienia, zlepi¢ i uformowac knedle.
Wrzucaé do wrzgcej osolonej wody i gotowac przez 3-4 minuty od momentu wyptyniecia na
powierzchnie. Wyjmowacé tyzka cedzakowa, wtozy¢ na talerze, okrasié ttuszczem.
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