gotuj w stylu eko.p!

Ziemniaczano-serowe placuszki

,‘. Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: ziemniaki - 75 dag ser twarogowy - 10 dag
jajka - 2 szt. butka tarta - 2 tyzka
maka ziemniaczana - 1 tyzka sOl, pieprz - do smaku
maka pszenna - 10 dag ttuszcz do smazenia -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Obrane ziemniaki ugotowagé, odcedzi¢, przecisna¢ przez praske. Do zimnych doda¢
zmiksowany lub przecisniety przez praske ser twarogowy, jajka, obie maki, przyprawi¢ do smaku
solg i pieprzem, wymieszaé. Z ciasta ziemniaczanego uformowac watek i pokroi¢ na kawatki, Kazdy
kawatek sptaszczac i obtacza¢ w butce tartej, smazyé na rumiano z obu stron rozgrzanym ttuszczu.
Podawacé z sosem, satatg lub suréwka.
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