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Ziemniaki i losos w ciescie francuskim

,‘. Na widelcu

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[ 45 min . tatwy . 4 porcje

ciasto francuskie mrozone - 5 ser topiony - 5 plaster
kawatek oliwka - 6 szt.
ziemniak - 3 szt. pesto - 2 tyzeczka
toso$ lub tunczyk w puszce - 1/2 masto - 1 lyzka
opakowanie

papryka marynowana - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Otwieram puszke z tososiem (moze
by¢ tez tunczyk) i w miseczce za pomocag
widelca rozdrabniam go na spojng mase.

KROK 2: Z 3 ugotowanych ziemniakéw z tyzka
masta przygotowuje puree.

KROK 3: Na rozgrzanej patelni mieszam
zawarto$¢ obu miseczek az do ich potaczenia.

KROK 4: Dodaje pesto, papryke marynowang
Smak odcedzong z zalewy, pokrojone w plastry
i doktadnie mieszam.

KROK 5: Wyjmuije ciasto francuskie

z zamrazalnika, odczekuje chwile az bedzie
miekkie. Ktade na srodku ser topiony. Wyktadam
wystudzony farsz. Zawijam w rulon. Na chwile
wktadam do zamrazalnika.

KROK 6: Kroje ciasto w grube plastry.

KROK 7: Uktadam na nattuszczonej blaszce.
Pieke 10-15 minut w temp. 180 stopni.
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