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Ziemniaki nadziewane

,; Renixx

Polecane na: przystawki i przekaski

v/ -
Kuchnia (region): polska

oB . 40 min . . 1 porcja

ziemniaki - 10 szt. stonina lub boczek - 100 g
jajko - 1 szt. olej - 1 tyzka

kietbasa cienka - 150-200 g butka tarta - 1-2 tyzka
cebula - 1 szt. sOl, pieprz - - do smaku

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Umyte ziemniaki ugotowaé¢ w tupinach.
Gdy sa jeszcze lekko twarde, odcedzié,
ostudzié, obrac. Z ptaskiej strony tyzeczka
wydrgzy¢ srodki, pozostawiajgc warstwe 1 cm.
Cebule, kietbase pokroi¢ i podsmazy¢ na oleju
wraz z wydrgzonym migzszem z ziemniakéw,
zmieli¢ w maszynce. Wydrgzone ziemniaki
wewnatrz oproszy¢ solg i pieprzem, napetnic
masa i posypac butka tartg. Naczynie
zaroodporne wytozy¢ plasterkami cienko
pokrojonej stoniny. Na nich utozy¢ ziemniaki,
wstawi¢ do nagrzanego do 190 stopni
piekarnika, zapiec. Podawaé z sosem i surowka.
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