
 

Ziemniaki pieczone z ziołami

Stokrotka  

Polecane na: przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

ziemniaki podłużne - 1/2 kg

 

zioła prowansalskie - 1 łyżka

 

czosnek granulowany - 1/2

łyżeczka

 

olej - 3 łyżka

 

 

papryka słodka mielona - 1

łyżeczka

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

  Dodatkowe info:

 

Podawać z surówką i mięsem.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ziemniaki obrać, umyć, osuszyć,

naciąć co pół cm tak aby nie przeciąć do końca.

 KROK 2: Olej wymieszać z papryką, ziołami

prowansalskimi, czosnkiem granulowanym, solą

i pieprzem.

 KROK 3: Pędzelkiem dokładnie natrzeć

ziemniaki. Ułożyć na przygotowanej blaszce

i wstawić do nagrzanego piekarnika.

 KROK 4: Piec do zrumienienia około 1 godziny

w temp 190 stopni, mieszając od czasu do

czasu.
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