
 

Ziemniaki zapiekane z boczniakami 

Renixx  

Polecane na: zapiekanki    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

ziemniaki - 1 kg

 

cebula czerwona - 1 szt.

 

masło - 1 łyżka

 

boczniaki - 30 dag

 

 

tłuszcz - 1 łyżka

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

szczypiorek usiekany - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Ziemniaki zapiekane z boczniakami są rewelacyjne. Można ich

podawać jako dodatek do dania z mięsem i surówką.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Boczniaki umyć pod bieżącą wodą

i pokroić w kostkę. Na rozgrzanym maśle

podsmażyć posiekaną cebulę razem z grzybami,

doprawić do smaku.

 KROK 2: Ziemniaki obrać, pokroić w plasterki

i ugotować na pół miękko w osolonej wodzie.

Odcedzić i lekko zrumienić na rozgrzanym

tłuszczu.

 KROK 3: Dodać boczniaki, doprawić do smaku

pieprzem, wymieszać i smażyć przez kilka

minut. Podawać posypane posiekanym

szczypiorkiem.
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