gotuj w stylu eko.p!

Ztota pasta jajeczna z curry i oliwkami

.‘. Na widelcu

Polecane na: sosy

Kuchnia (region): polska

o5 . 15 min . tatwy . 2 porcje

jajko - 3 szt. bazylia swieza - 1 kilka listkdw
curry - 1 tyzeczka pieprz biaty - do smaku
Smietana - 1 tyzka oregano - do smaku

oliwki - 5 szt. sol - do smaku

papryka stodka - 1 tyzeczka musztarda - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotuje 3 jajka na twardo, ostudzam.
Nastepnie kroje w drobng kostke.

KROK 2: W misce mieszam musztarde

z 2 tyzeczkami $mietany, nastepnie dodaje
pieprz, sél, papryke stodka, curry oraz ziota.
Do catoéci dodaje jajka, zeby lepiej sie mieszato
dodaje tyzeczke Smietany. Paste ugniatam
widelcem (jesli wolimy jednolita mase warto
skorzysta¢ z blendera).

Na koncu catos$¢é wzbogacam o swiezg bazylie.
Smaruje tosty. Oliwki kroje w paski i ktade na
wierzchu (mozna zmieszaé w pascie, ale moim
zdaniem tak lepiej wyglada).
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