
 

Zupa borowikowa z makaronem penne

paulina2157  

Polecane na: zupa    

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

borowiki świeże - 1/2 kg

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

 

sok z cytryny - do smaku

 

makaron penne - 20 dag

 

śmietana kremówka - 3/4 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Borowiki oczyścić i pokroić na mniejsze kawałki, zalać wodą i zagotować. Gotować na

małym ogniu około 25 minut. Doprawić do smaku solą, pieprzem i sokiem z cytryny. Wlać śmietanę

i wymieszać.

 KROK 2: Makaron ugotować zgodnie z przepisem na opakowaniu, po wycedzeniu pokroić.

 KROK 3: Makaron zalać zupą, podawać na ciepło.
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