
 

Zupa grochowa z boczkiem i warzywami 

Wafelek2601  

Polecane na: zupa    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

groch połówki - 40 dag

 

marchew - 1 szt.

 

pietruszka - 1 szt.

 

seler - 1/4 szt.

 

boczek wędzony - 40 dag

 

 

liść laurowy - 3 szt.

 

ziele angielskie - 4 szt.

 

ziemniaki - 5 szt.

 

sól i pieprz - do smaku

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Pokrojony w kostkę boczek zalać 1,5

litra wody. Dodać umyty groch i zagotować.

Dodać liście laurowe, ziele angielskie, 1 łyżkę

soli oraz pieprz czarny mielony.

 KROK 2: Po 30 minutach dodać starte na

grubych oczkach marchew, pietruszkę i seler.

Gotować na wolnym ogniu pod przykryciem.

Kiedy groch zacznie miękną dodać ziemniaki

pokrojone w kostkę. Gotować do miękkości. Na

koniec doprawić solą i pieprzem.

 KROK 3: Podawać na gorąco.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/zupa-grochowa-z-boczkiem-i-warzywami-

http://www.tcpdf.org

