
 

Zupa krem z pieczonych pomidorów

_Olla_  

Polecane na: zupa    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

pomidory - 1 kg

 

cebula - 2 szt.

 

seler - 100 g

 

 

woda - 1 litr

 

sól, pieprz - do smaku

 

bazylia - garść

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: warzywa kroimy na kawałki, układamy na blaszce i pieczemy w piekarniku w temp 220'C

przez 30 minut, gorące przekłądamy do garnka, dodajemy wodę i przyprawy, gotujemy 20 minut,

blendujemy, przecieramy przez sitko i doprawiamy do smaku. Podaje z ryżem
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