
 

Zupa pieczarkowa na rosole

paulina2157  

Polecane na: zupa    

 

  Warto wiedzieć:

 

 25 min  łatwy  5 porcji

 

  Składniki:

 

rosół - 3/4 litr

 

pieczarki - 35 dag

 

ziemniaki - 2 szt.

 

śmietana - 3-4 łyżka

 

 

sól - do smaku

 

pieprz - do smaku

 

masło - 1 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Na maśle podsmażyć pokrojone w kostkę pieczarki a następnie dodać do rosołu

i zagotować. Dodać obrane i pokrojone w drobną kostkę (taką jak pieczarki) ziemniaki. Gotować do

miękkości warzyw.

 KROK 2: Wlać zahartowaną śmietanę i wymieszać. Doprawić do smaku.

 KROK 3: Można posypać natką przed podaniem.
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